Cuisinier Traiteur

Focnne (Huce

Book carte cocktail
apéritit et lunch

Printemps / Eté 2025



Plaieau de pieces cockiail troides

24 pieces ou 48 pieces

Composition du plateau selon le marché, photos données a titre d'exemple
Photographies non contractuclles



Plaicau de pi¢ces cockiail chaudes

18 pieces ou 36 pieéces

Composition du plateau selon le marché, photos données a titre d'exemple
Photographies non contractuclles



Plaicau de pi¢ces cockiail sucrées

24 pieces ou 48 pieces

Composition du plateau selon le marché, photos données a titre d'exemple
Photographies non contractuclles



Plateau de chiffonnade de charcuterie

60 bouchées




Plaicau de fromage

40 bouchées




Verrine de saladette de saison

8 verrines ou 16 verrines

Composition du plateau selon le marché, photos données a titre d’'exemple
Photographies non contractuelles



Plateau Lunch n° 1 froid : 16 pieces

3 minis club-sandwich tomates séchées et fromage trais
3 quarts de baggels au carpaccio de daurade et crudités




Plaieau LLunch n° 2 froid: 18 pieces

9 minis pains Mauricette poulet curry
9 minis pains Mauricette crevette et tapenade de légumes




Plaieau Lunch n° 3 troid: 10 pieces

5 tingers focaccia végétarienne
5 tartines mi—cuit de thon et tapenade de tomates séchées




Plaieau Lunch n° 4 troid: 18 pieces

6 tartelettes champignons, créme aux cepes, boeut séché, noisette
6 madeleines pesto
O tarteleties tapenade de légumes fromage frais Lspeletie




Plaieau Lunch n° 5 chaud: 12 pieces

6 minis burgers boeut fourme
6 minis croque—monsieur




riat€au Luncn n” O cnaud: 1 pleces

6 minis hot—dogs
6 minis club—sandwich rapée Pulled beet




Plateau Aniipasti

Burrata, houmous, tapenade d'olives, tapenade de tomates,
accompagné de blinis, madeleines au curry, madeleines au pesto,
olives, artichaut et pain grillé



