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VQS PLATS CUISINES .' .'._".ENTREES'FR'OIDES'IE'n'assmue.nd.v.dueue

DE FIN D'ANNEE 2022 - - Compression terrine de foie gras et boeuf séché «Espelette» 9.00 €
3chutney ananas et pain de banane
Panna cotta dasperges St- Jacques gambas juste snackée 9.00 €

. -et'poulpe.en maripade d’ herbes folles, pétales de légumes
fagon pickles (déclinaison vegetarle_nne_ possible 7.00 €)

_P&té en croite de porcelet de la ferme Chazal 8.00 €
. lépaule confite au fumoir, les longes rosées et le lard fagon potée en feuille de chou,
A condlment potlmarron et mlel de Mr Gandrey

o Tarte fine saumon gravlax carpaccm d’avocat et gel passion 8.00 €

E-NTREES CHA-UDES | Enbocat individuel :
Raviole de Romans, escalope de foie gras créme aux cépes 9.00 €
. ‘Noix de St Jacques et Gambas gnocchis de butternut aux noisettes- 9.00 €

< - FF..J . : )
. Etienggepig@ E */ ENTREES CHAUDES | £n assigitengidbetic .
o4 CréatediiliEIFE ception Douzaine d'escarg‘ot's en coquilles au beurre d’herbes 700 €
POUR COMMANDER' " PLATS CHAUDS | en bocat individuet 4
uhiquement : 1 Langouste et noix de St Jacques aux morllles risotto crémeux 23.00 €
~Tel.: 04.77.58.1608 . ¢ Loup de la maison Robert roti aux aiguilles de romarln 19.00 €
contact@carredeslys.fr - blanquette de légumes d'hiver et amandine
AR ; f, 12 'La‘_salt.ers de.Bqu'rch?nln c_onflte au jus, pep_ltes de foie gras 18.00 €
+*V0S COMMANDES et de potimarron braisees, pates fraiches au thym de la maison Cornant
o Les7, 24 etle 31 qécembre -* Le veau fondant, creme aux morilles, 18.00 €
dE'__? h 00 a 16 h 00 ; " écrasé de pomme.de terre et pétales de racines colorés
RN SRR R L B e 5 chapon de la Thoranche fagon blanquette a la truffe mélanosporum 19.00 €
Ca rl:e des Lys . " soufflé de panais et riz 3 saveurs
43 Rue La_platte ik - Le cerf de chez Berthet facon carbonade a la biere de Montbrison, 18.00 €
: 42600 Montbrison k risotto de pomme de terre et soufflé citrouille chataigne
/(Zone des Granges, : - _Risetto de lentilles, pépites de legume rotis et falafel (végétarien) 13.00 €

. derriére Gamm Vert)

PLAT CHAUD EN BARQUETTE I Minimum 6 parts —.Prix a la part)

Les autres jours sur rendez-vous:

Fermé le 25 décembre ° Fondant de veau jus aux chataignes : 9.50 €
St diter au'4 jam}ier 2023 inclus . Cuisse de canard, jus miel poivre doux et porto blanc 9.50 €
- ' : Pavé d'omble chevalier facon meuniére, sauce champagne 950 €
POUR MIEUX VOUS SERVIR -~ GARNITURES
+ Quantités limitées, vente Souffle de pptmarron a la chatalqng et gr§t|n dauphinois 450 €
jusqua épuisement des stocks. Pommes dauphines maison et poelee de legumes ] 5.00 €
" - Des produits de substitution vous - Poélée de champignons (morilles, cepes, girolles, paris)
seront proposés le cas échéant. - au poids 90€ le kg (50 g. pour agrémenter une viande)

‘Merci de'néus préciser toute allergie ' :
ou régime lors.de la commande . MENU ENFANT

TR i Feuillete fromage ; 400 €

- Lors de la récupération de la com- - Aiguillette de volaille et écrasé de pomme de terre 7.00 €
mande prévoir un chéque de cautlon

(2 €gfar bocal) Tous nos foies gras et viandes sont dorigine francgaise

Toutes nos. prestatlons sur www.carredeslys.fr



Terrlrre de fme grasat

: ,".'de canard marson
;- 'sous vide en btoc
+'55.00 € les 500 g.

'3000 e les 250 g.

Truffes
selon cours et dlspon'iblllte

- (nous consulter)

LT

.Céte de Beeuf salers de

Bourchanln maturee

25 38[]0€/kg

Pavé de beeuf cru "
(filet/faux filet /rumsteak)
2800 €/kg

Creme aux cepes

(pour volaille, veau, beeuf)

18.00 € les 50 cl

: '.I",oute,':_S. n_o-s.jpre'sta_t'ions- sur www.carredeslys.fr

. :Caviar Beluga
'+ 30.9. ( Bulgarie)
130.00 € la boite

Plateau apéritif froid festif :
Grand : 71.00 € les 48 piéces

Petit : 37.00 € les 24 pieces

: 'Saumon fume malson
frith tranché et'sous vide
" 38.00 € les 500 g.

12200 € les 250g. ..

it Huittras de la'maison Robert
' . Marenne Oléron N°3

14.40 € la douzaine

T

: Chlffonnade de Jambon cru Parma
24 mois - _ i

- 5500 €/kg

Chapon entier préta clire

assaisonné avec lard de la ferme
Chazal (environ 6 parts)
45.00 €/piéce

Jus au thy'rﬁ
(pour beeuf et veau)
18.00 € les 50 cl'

" Sauce champagne
{pour poisson)
18.00 € les 50 cl

]

Plateau apéritif chaud festif
Grand : 51.00 € les 36 pieces

Petit : 26.00 € les 18 pieces

i + ey Ty . i a8 - .
e R R T R R R R P R RN 070006090 0000000600000000009000000000000000000000000000000000000000000

Saumon gravlax maison

~ ““tranché et sous vide

38.00 € les 500 g.
22.00°€ les 250 g.

- Demie queue‘de langouste

froide
mayonnaise maison 18.00 €.piece

“/=-:Caviar francais Baeri
; If. ':-':.30 g. . -
©55.00 € la b0|te

Chapon-entier pré-cuit
assaisonné avec lard de la ferme
Chazal (environ 6 parts)

72.00 €/piéece

Morilles a la creme
(pour volaille, veau et poisson)
24.00 € les 50 cl

Sauce écrevisses

* (pour volaille et poisson)

18.00 € les 50 cl
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