%W‘/

Commande a récupérer dans nos locaux

le samedi 24 mai de 9h30a 11h30.



W * (enindividuel)

Médaillon de foie gras IGP du Sud-Ouest fagon « Espelette »,cafinelé bordelais et chutney
acidulé aux agrumes

O

Saint Jacques et gambas roties, nage de |égumes de saison, sauce Nantua

ﬁé’/ﬁf * (en barquette, minimum de 4 parts par plat)
Fondant de boeuf cuisson 72 heures, jus vieilles cotes \
. |

Dos de merlu a l'unilatéral, Caponata aux olives et pistou

Accompagnements : soufflé d’asperges vertes et ses pommes dauphines
Entrée & Plat a 23€ TTC/pers.

Gotons

Apéritif :
Plateau de 24 pieces cocktail salées assorties a 41.00€
Plateau de 48 pieces cocktail salées assorties a 76.00€

Dessert :
Tarte aux fruits rouges, creme légere vanille et crémeux citron
4 parts : 14€ / 6 parts 21€

Possibilité de passer votre commande a partir de ce jour jusqu’a épuisement des stocks par mail ou par téléphone.
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